
   
ประกาศโรงเรียนนครสวรรค ์

หลักเกณฑ์การพิจารณาคัดเลือกตามเกณฑ์คุณภาพ 
ของผู้ประกอบการจำหน่ายอาหารในโรงอาหาร โรงเรียนนครสวรรค์  

                                                
  

งานโภชนาการ กลุ่มบริหารทั่วไป โรงเรียนนครสวรรค์ กำหนดให้ผู้สมัครที่ประสงค์เข้ารับคัดเลือก 
เป็นผู้ประกอบการร้านค้า ในโรงอาหารโรงเรียนนครสวรรค์ ท่ีผ่านการคัดเลือกเบื้องต้น จำนวน ๒๗ ราย ดังรายชื่อ
แนบท้ายประกาศ ซึ่งเป็นไปตามประกาศโรงเรียนนครสวรรค์ ลงวันที่ ๑๑ เมษายน ๒๕๖๖  ทางคณะกรรมการ
จึงกำหนดให้ทุกร้านค้าเข้าร่วมข้ันตอนการคัดเลือกตามเกณฑ์คุณภาพ ณ โรงเรียนนครสวรรค์ พื้นที่บริเวณ 
โรงอาหาร แคนทีน บี (Canteen B) ในวันที่ ๑๘ เมษายน ๒๕๖๖  ไดต้ั้งแต่เวลา ๐๗.๐๐ น. เป็นต้นไป  โดย
ผู้ประกอบการจะต้องจัดเตรียมวัตถุดิบ วัสดุ-อุปกรณ์ประกอบอาหารด้วยตนเอง รวมไปถึงผู้ประกอบการต้อง
จัดเตรียม วัสดุ-อุปกรณ์ เตาแก๊ส หรือเตาไฟฟ้า อุปกรณ์ต่อพ่วงไฟฟ้า และอุปกรณ์จำเป็นอ่ืน ๆ ที่ใช้ประกอบ
อาหาร ผู้ประกอบการทุกร้านจะต้องประกอบอาหารตามวัน เวลา ที่กำหนด เพ่ือให้คณะกรรมการพิจารณา
คัดเลือกตามเกณฑป์ระเมินคุณภาพ โดยเริ่มพิจารณาคัดเลือกตั้งแต่เวลา ๐๙.๐๐ น. – ๑๒.๐๐ ณ สถานที่
ดังกล่าว  ตามรายละเอียด ดังนี้ 
 

วันอังคารที่ ๑๘ เมษายน ๒๕๖๖ 
ผู้ประกอบการร้านค้า: อาหารประเภท R ข้าวราดแกง  ประกอบอาหาร อย่างน้อย ๓ รายการ  ดังนี้ 
รายการที่ ๑  แกงเขียวหวานปลากราย 
รายการที่ ๒  ผัดกะเพราหมูชิ้น 
รายการที่ ๓  อาหารที่ผู้ประกอบการถนัดเป็นเมนูนำเสนอเพ่ือพิจารณาคะแนนพิเศษ 
หมายเหตุ: แต่ละร้านต้องหุงข้าวส่งพร้อมรายการที่ ๑-๓ โดยแต่ละเมนู ปริมาณอาหารตามกำหนดราคา          
ในประกาศซึ่งเป็นราคาจำหน่ายจริง เมนูละ ๒ จาน พร้อมช้อน-ส้อม และ แยกอาหารรายการที่ ๑-๓ ใส่จาน 
ให้คณะกรรมการพิจารณา จำนวน ๑ ชุด   
 
ผู้ประกอบการร้านค้า: อาหารประเภท S อาหารจานเดียว  ประกอบอาหาร อย่างน้อย ๓ รายการ  ดังนี้ 
รายการที่ ๑  ข้าวมันไก่ หรือ ข้าวขาหมู 
รายการที่ ๒  ข้าวผัดกุ้ง 
รายการที่ ๓  อาหารที่ผู้ประกอบการถนัดเป็นเมนูนำเสนอเพ่ือพิจารณาคะแนนพิเศษ 
หมายเหตุ: แต่ละร้านต้องหุงข้าวส่งพร้อมรายการที่ ๑-๓ โดยแต่ละเมนู ปริมาณอาหารตามกำหนดราคาใน
ประกาศซึ่งเป็นราคาจำหน่ายจริง เมนูละ ๒ จาน พร้อมช้อน-ส้อม และ แยกอาหารรายการที่ ๑-๓ ใส่จาน 
สำหรับคณะกรรมการพิจารณา จำนวน ๑ ชุด   
 
ผู้ประกอบการร้านค้า: อาหารประเภท N อาหารนานาชาติ  ประกอบอาหาร อย่างน้อย ๒ รายการ  ดังนี้ 
รายการที่ ๑  ทาโกะยากิ หรือ เครป หรือ ซูชิ  (เลือกอย่างใดอย่างหนึ่งพร้อมเครื่องปรุงรสพร้อมขายจริง) 
รายการที่ ๒  รายการอาหารที่ผู้ประกอบการถนัดเป็นเมนูนำเสนอเพ่ือพิจารณาคะแนนพิเศษ (ไม่จำกัด
ประเภท ชนิด และจำนวน) 



หมายเหตุ: แต่ละร้านจัดเตรียมภาชนะพร้อมเสิร์ฟรายการที่ ๑-๒ โดยแต่ละเมนูใส่ภาชนะ/แพ็คเกจ ปริมาณ
อาหารตามกำหนดราคาในประกาศซึ่งเป็นราคาจำหน่ายจริง เมนูละ ๒ ชุด และ แยกอาหารรายการที่ ๑-๒  
ใส่ภาชนะปริมาณสำหรับคณะกรรมการพิจารณา จำนวน ๑ ชุด 
 

ผู้ประกอบการร้านค้า: อาหารประเภท I ไอศกรีม-บิงซู-หวานเย็น ประกอบอาหาร อย่างน้อย ๒ รายการ   
ดังนี้ 
รายการที่ ๑  ไอศกรีม หรือ บิงซู หรือ หวานเย็น (เครื่องผสม/ท็อปปิ้ง จัดตามราคาขายจริง) 
รายการที่ ๒  รายการอาหารที่ผู้ประกอบการถนัดเป็นเมนูนำเสนอเพ่ือพิจารณาคะแนนพิเศษ (ไม่จำกัด
ประเภท ชนิด และจำนวน) 
หมายเหตุ: แต่ละร้านจัดเตรียมภาชนะพร้อมเสิร์ฟรายการที่ ๑-๒ โดยแต่ละเมนูใส่ภาชนะ/แพ็คเกจ ปริมาณ
อาหารตามกำหนดราคาในประกาศซึ่งเป็นราคาจำหน่ายจริง เมนูละ ๒ ชุด และ แยกอาหารรายการที่ ๑-๒  
ใส่ภาชนะปริมาณสำหรับคณะกรรมการพิจารณา จำนวน ๑ ชุด 
  
*** หมายเหตุ *** 
๑. โรงเรียนจัดเตรียมโต๊ะสำหรับประกอบอาหาร ให้ผู้เข้ารับการคัดเลือกตามเกณฑ์คุณภาพ ร้านละ ๑ โต๊ะ 
๒. รายละเอียดข้างต้น อาจมีการเปลี่ยนแปลงบางรายการ โดยไม่แจ้งล่วงหน้า  ทั้งนี้ให้เป็นไปตามความเห็น 
    ของคณะกรรมการพิจารณาตามความเหมาะสม 
๓. อาหารที่จัดทำให้คณะกรรมการคัดเลือกพิจารณาตามเกณฑ์คุณภาพ ต้องมีคุณภาพเช่นเดียวกันกับอาหาร 
    ที่ผู้ได้รับการคัดเลือกเข้าประกอบการเพ่ือจำหน่ายจริงในโรงอาหารของโรงเรียน หากโรงเรียนพบว่า  
    ผู้ทีไ่ด้รับการคัดเลือกแล้วนั้น จัดทำอาหารในวันคัดเลือกกับวันจำหน่ายจริงมีคุณภาพต่างกัน โรงเรียน 
    ขอสงวนสิทธิ์เพ่ือพิจารณา “ยกเลิก” สัญญากับผู้ประกอบการรายนั้นทันที โดยผู้ประกอบการไม่มีสิทธิ์ 
    เรียกร้องหรือโต้แย้งใด ๆ ทั้งสิ้น 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

หลักเกณฑ์ในการพิจารณา 
 

ในการพิจารณาคัดเลือกตามเกณฑ์คุณภาพ โรงเรียนนครสวรรค์ โดยงานโภชนาการและ
คณะกรรมการพิจารณาคัดเลือกผู้ประกอบการจำหน่ายอาหารในโรงเรียนนครสวรรค์ ปีการศึกษา ๒๕๖๖   
โดยพิจารณาตัดสินด้วยองค์ประกอบ ดังนี้ 

๑. หลักเกณฑ์การพิจารณา ดังนี้ 
๑.๑ ผู้ประกอบการ/ผู้ปรุงอาหาร 

 ๑.๑.๑ การแต่งกาย    10 คะแนน 
 ๑.๑.๒ ความสะอาดเรียบร้อย   10 คะแนน 

               ๑.๒ กระบวนและวิธีการปรุงอาหาร 
     ๑.๒.๑ ความสะอาดโดยรวม   10 คะแนน 

           ๑.๒.๒ คุณภาพวัตถุดิบในการประกอบอาหาร 10 คะแนน 
     ๑.๓ การทดสอบด้วยวิธีการชิมอาหาร  

 ๑.๓.๑ รสชาติอาหาร    40 คะแนน 
 ๑.๓.๒ เอกลักษณ์/น่ารับประทาน   20 คะแนน 

๒. การพิจารณาตัดสินผลคะแนนจากคณะกรรมการฯ ผู้ประกอบการร้านค้าท่ีผ่านการคัดเลือก 
ตามลำดับคะแนนสูงสุด 3 ลำดับแรก จะประกาศประกาศรายชื่อผู้ที่ได้รับเลือกเข้าแข่งขันในวันที่ ๒๐ เมษายน 
๒๕๖๖ โดยติดประกาศหน้าห้องสำนักงานกลุ่มบริหารงบประมาณและสินทรัพย์ (ธุรการ) โรงเรียนนครสวรรค์ 
และ หน้าเพจ Website : https://www.nssc.ac.th   

๓. การพิจารณาผลการคัดเลือกและตัดสินคะแนนของคณะกรรมการฯ ถือเป็นเด็ดขาดสิ้นสุด  
โดยทางโรงเรียนนครสวรรค์ ขอสงวนสิทธิ์ในการพิจารณา โดยผู้ยื่นใบสมัคร/ผู้รับคัดเลือก/ผู้ประกอบการ
ร้านค้าจำหน่ายอาหารจะนำไปเป็นเหตุฟ้องร้อง หรืออุทธรณ์ใด ๆ ไม่ได้ทั้งสิ้น และการเปลี่ยนแปลง
รายละเอียดบางประการถือเป็นสิทธิ์ของโรงเรียนนครสวรรค์ที่พึงกระทำได้ 
 

ประกาศ ณ วันที่ ๑๒ เดือนเมษายน พ.ศ. ๒๕๖๖ 

  

(นางสาวจงกล เดชปั้น) 

ผู้อำนวยการโรงเรียนนครสวรรค์ 

 
 

 
 
 
 

https://www.nssc.ac.th/


(แนบท้ายประกาศ) 
บัญชีรายช่ือผู้สมัครคัดเลือกผู้ประกอบการร้านค้าในโรงอาหาร 

โรงเรียนนครสวรรค์ ปีการศกึษา ๒๕๖๖ 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


